
 

Löffel für Löffel… 
Dieter Koschina und die Privatbrennerei Gebhard Hämmerle 

 
Subirer Birnenchampagner und Sorbet 

Mojitobaguette 
Norichip mit Pomelo und geröstetem Sesam 
Pfeffermakrone mit Räucheraalcrème 
Lachs Cannelloni mit Meerrettichmouse 
Sepiareischip mit Buttertintenfisch 

Kräuterchip mit Kaviar 
Trüffel Marshmallow 
Falsche Olive 

Parmesansandwich 
Walnussbrot mit geräucherter Gänseleber und Patanegra 

Gänseleber Lollipop mit Kumquatconfit 
Gänseleber Terrine mit Safrangelée 

Gebratene Gänseleber auf Himbeer Rhabarberkompott 
Gänseleber Aal Pflaume 
Kalbsfilet Tartar im Cornetto 
Strammer Max mit Wachtel Ei 

Confierter Schweinebauch mit Gurkenschaum 
Patanegra Krokette 

Lachskaviar im Tempura 
Knusprige Chorizzowurst 

Luftbaguette mit Patanegra 
Gillardeau Auster mit Rindermark und Kalbsglace 

Austernsandwich mit Kaviar 
Rindermarkknödel mit Zitronen-Ingwer-Butter und Imperialkaviar 

Bullshot mit Rindermark 
Rindertartar mit Kaviargelée und Crème Frâiche 

Gazpacho mit Ajoblanco 
Jakobsmuschel im Lardomantel mit Erbsen 

Kalbskopfciabatta mit Gurkentatar 
Trüffelcrème mit Mortadella und Perigord Trüffel 
Saibling mit Kartoffel-Liebstöckel-Vinaigrette 

Pulpo mit Bohnen-Tomatenragout und Olivenölespuma 
Gebackenes Briesbällchen mit Mango-Chili-Vinaigrette 

Knusprige Krustentiernocke auf Asia Mayonnaise 
Wachtelbrust mit Escabeche 

Blutwurstgröstel mit Périgord Trüffel und Gänseleber 
Blutwurstknödel mit Sauerkrautsauce 

Blutwurst auf Passionsfrucht und Vogelbeergelée 
Kleine Gnocchi mit Bergkäse und Speck 

Emicé vom Rehrücken auf weißer Pfeffercrème und Kirschen 
Lauch-Roquefortquiche mit Sot-l’y-laisse 

Backe vom schwarzen Schwein mit Gamba auf Perlgraupenrisotto 
Doppeltes Sauerrahmeis mit Meerrettich-Apfel-Sauce und Reypenaer V.S.O.P. 

Apfel-Rosinen-Ragout mit Sauerrahmespuma 
Schmandschnitte mit Mirabellensorbet 

Mandelblütensorbet mit geräucherter Mandel und Mandelmousse 
Champagnereis mit Holunderschaum 

Weißes Schokoladenmouse und Himbeergranité 
Kirschen im Glas 

Buchteln mit Powidl 
Birnen im Erdnusskaramell



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
HÄMMERLE Grafensteiner „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Obstler Reserve „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Williams „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Subirer® „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Marille „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Kriecherl „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Kirsch „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Himbeer „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Holunder „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Vogelbeer „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE Enzian Reserve „Vom ganz Guten” 

 
HÄMMERLE HERZSTÜCK® Quitte 

 
HÄMMERLE HERZSTÜCK® Mirabelle 

 
HÄMMERLE HERZSTÜCK® Zibarte 

 
HÄMMERLE HERZSTÜCK® Wilder Steinkirsch 

 
HÄMMERLE HERZSTÜCK® Himbeer 

 
HÄMMERLE HÄMMERLE „Private Reserve” N°6 

 
EDELWEISS® Vodka 

 
 
 
 
 

PRIVATBRENNEREI GEBHARD HÄMMERLE 
6890 Lustenau / Österreich, Tel. +43 5577 85955, www.haemmerle.com 


